Kirbis-Kuchen

Zutaten:

1. 4 Eier, 7 Liter Ol, 30 dag "“ Y
Zucker :

2. 35 dag geriebener Kirbis
10 dag geriebene Apfel(2kleine Apfel)
10 dag geriebene Nisse, 1 Essloffel Zimt

3. 40 dag Mehl, 1 Teeloffel Backpulver,
1 Teeloffel Natron

Zubereitung:

Die Eier, das Ol und der Zucker miissen gut mit dem
Mixer verrihrt werden.

Nun gibst du den Kiirbis, die Apfel, die Niisse und den
Zimt dazu und riihrst alles gut um.

Zum Schluss hebst du das Mehl mit dem Backpulver und
dem Natron vorsichtig darunter.

Streiche den Teig auf ein Blech und backe den Kuchen
ca. 35 Minuten bei 180 Grad.

Lasse dir den Kiirbiskuchen gut schmecken &)




